MENUS de la SEMAINE

Du 08 au 13 septembre 2026

Du Mardi au Vendredi,
Le Midi uniquement

Chaque jour, midi et soir

Nos MENUS sont servis avec

MENU d’AFFAIRE

SALADE ou SOUPE froide du jour

MENUS DU JOUR :
MARDI

Réti de beeuf fagon grand-mere
(Carottes-céleri-oignons-poireaux-
pommes de terre)

MERCREDI

Cordon bleu de porc de la boucherie
Clément
Patissons réti au miel
Nouilles au beurre

JEUDI

Emincé de poulet & la carbonara
Riz sauvage pilaf
Brocoli aux amandes

VENDREDI

Filet de lieu noir réti a la provencale
Ecrasé de pommes de terre aux
Herbes potageres

@ MENU VEGETARIEN

Potage du jour
Quiche aux légumes
Mesclun de salade

DESSERT de la SEMAINE

Tarte aux poires Williams de
Saillon et mQres

Saladine et beignets de
Légumes

* * *

23 Entrecéte parisienne de
Boeuf CH
Frites fraiches maison
Légumes du maraicher

23.-

* * *

Tarte aux poires Williams de
Saillon et mares

23.- le menu 50.-

SUGGESTIONS

23.-

La Salade estivale
Et ses arancini maison au
Basilic et a la tomate

26.50

22 Le Roastbeef

Frites fraiches et 28 -
Sauce tartare maison

La Céte de porc a Gégé
Frites fraiches et Beurre maison
Légumes du jour 29.-

PROVENANCES : Viandes = Suisse / Poisson = Atlantique Nord  Tous nos prix sont indiqués en CHF, TVA comprisl ! |



