MENUS de la SEMAINE

du 9 juin au 14 juin 2026

Du Mardi au Vendredi,
a Midi uniguement

Nos MENUS sont servis avec
SALADE ou SOUPE du jour

MENUS du JOUR:
MARDI

Tranches panées de porc de la
Boucherie Clément
Spaghettis, sauce tomate,
Fine ratatouille

MERCREDI

Rago(t de beeuf bourguignon
Ecrasé de pommes de terre aux
herbes, Carottes glacées

JEUDI

Lasagnes maison a la bolognaise
Coulis de tomate

VENDREDI

Filet de saumon sauté
Riz sauté comme une paélla

MENU VEGETARIEN

Quiche aux poireaux et chévre
gratiné

DESSERT de la SEMAINE

Papet aux fraises
Mini-financier aux amandes

PROVENANCES : Viandes = Suisse / Poisson = Norvege

23.-

23.-

23.-

23.-

22.-

Du Mardi au Dimanche,
a Midi uniguement

MENU d’AFFAIRE
et du DIMANCHE

50.-

Cassolette d’asperges vertes et
blanches
* % *

Bavette de beeuf, beurre fondu
aux échalotes
Pommes de terre du moment
Légumes du jour
* % *

Papet aux fraises
Mini-financier aux amandes

Chaque jour, midr et soir

SUGGESTIONS

Roastbeef

28.-
Frites, Sauce tartare
La Cote de porc a Gége
Frites, Légumes du jour, Beurre 29.-
maison
La Salade fraicheur
Mesclun de salades, Péche rétie, 26.50

Sérac de la Laiterie d’Arconciel

Batonnets de noix

Tous nos prix sont indiqués en CHF, TVA comprise




